
Verfahrensfließbild Brauerei 120.000 hl/a
nach DIN EN ISO 10628-1 (2015). Mengen je Sud (120 hl Ausschlagwürze, 12,0 °P) und je Jahr aus den Planungsgrundlagen BR-PG-001.

Malzannahme
30 t/h

Entstaubung

Malzsilos
4 × 120 t

Schroterei
Nassschrot

Waage 2 t

Maischgefäß
120 hl

75 hl Maische

Läuterbottich
10,2 m²

193 kg/m²

Vorlaufgefäß
130 hl

Würzepfanne
160 hl

6 % Verdampfung

Whirlpool
150 hl

Heißtrub

Würzekühler
zweistufig, 98→ 9 °C

Belüftung

Energiespeicher
600 hl

80 bis 96 °C
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Gär- und Lagerkeller
20 ZKT je 600 hl

Eintank, 21 Tage

Crossflow-Filter
80 hl/h

kieselgurfrei

Drucktanks
6 × 250 hl

Kurzzeiterhitzer
25 PE, 70 °C

55 s Heißhalten

Flaschenlinie
30.000 Fl/h

Waschen, Füllen, Etikettieren

KEG-Linie
120 KEG/h

Vollgutlager
Versand

Hefe
Reinzucht

4 × 30 hl
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567
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Brauwasser
Brunnen, Umkehrosmose
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Trebersilo
60 m³
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Hopfen
Dosierung

Heißtrub
zum Läutern oder Treber

CO2-Rückgewinnung
111 kg/h

Tank 30 t
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Dampfkessel
4 t/h Erdgas

Sicherheitskette hart

Kälte NH3
700 kW, Glykol

Verdunstungsverflüssiger

Druckluft
25 m³/min

CIP-Stationen
Sudhaus, Keller, Abfüllung

Lauge, Säure, Heißwasser

Abwasser
Neutralisation

Ausgleich 300 m³

Kanal
Indirekteinleitung
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Legende: Produkt (braun), Wasser, Treber und Trub, Hopfen und Hefe, CO2, Dampf, Kälte/Glykol, CIP, Abwasser

Nr. Strom Menge Frachten, Bemerkung

1 Malz zur Schroterei 1.960 kg je Sud 16,3 kg/hl, 2.130 t/a

2 Schrot in den Hauptguss 62,7 hl Hauptguss 3,2 l/kg, Einmaischen 62 °C

3 Pfannevoll 127,7 hl Kochen 65 min, 849 kWh je Sud

4 Ausschlagwürze zum Keller 120 hl je Sud 130.435 hl/a, 12,0 °P, 9 °C, belüftet

5 Unfiltriertes Bier 480 hl je Tank Kaltlagerung −1 °C

6 Filtriertes Bier 80 hl/h Drucktanks, CO2 eingestellt

7 Flaschen 14.400.000 je Jahr 600 h/a Laufzeit

8 KEG 96.000 je Jahr ohne KZE, gekühlt ausgeliefert (Annahme)

9 Anstellhefe, Erntehefe je Sud Hefereinzucht und Hefetanks

Nr. Strom Menge Frachten, Bemerkung

10 Brauwasser 48.000 m³/a gesamt 4,0 hl/hl inklusive Reinigung

11 Treber rund 2.450 kg je Sud nass, zur Verwertung als Futtermittel

12 Gärungs-CO2 3,8 kg/hl Würze rückgewinnbar 60 %

13 CO2 zu Drucktanks und Füller 299 t/a Bedarf 216 t/a

14 Dampf 4 t/h höchstens Wärme 3.600 MWh/a

15 Glykol −4 °C Vorlauf Kältespitze 501 kW

16 CIP-Medien Lauge 1,5 bis 2 %, Säure Leitfähigkeit trennt die Phasen

17 Abwasser 36.000 m³/a CSB rund 3.000 mg/l, pH 6,5 bis 9,5 nach Satzung

18 Strom 1.200 MWh/a 10 kWh/hl
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Status

Entwurf, fiktive Demonstrationsanlage

Überschlägige Bemessung, keine Ausführungsplanung.


